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Eine Tasse Kaffee oder Tee sorgt fiir einen Moment
der Entspannung. Immer und tiberall. Ideal ist deshalb
ein mobiles Servierbiiffet. Die Servierwagen von Animo bieten
lhnen die Moglichkeiten und die Flexibilitit die Sie suchen. Animo
fuihrt ein umfangreiches Programm mobiler Servierkombinationen, mit
denen Sie nicht ldnger ortsgebunden sind und Sie keine Abstriche bei der

Qualitdt und der Frische des Kaffees oder Tees machen miissen.

Servierwagen Typ |, S und C

Die offenen Servierwagen aus der |-, transportierenden Artikel. Die Wagen sind
S- und C-Serie sind wie keine anderen fiir mit zwei Schwenkridern, hiervon eines mit
den Transport von Kaffee und Teebehiltern Bremse, einem Tropfgitter in der oberen
geeignet. Auf dem Boden des Wagens ist Platte und Zentrierbolzen fiir die Aufstellung
Platz fiir Thermoskannen oder andere zu von Behiltern serienmifiig ausgestattet.

Statt Zentrierbolzen
kann ein Befestigungsring
angebracht werden.

Schublade an der Riickseite gegen Aufpreis bei
TypJ und S. Oberseite ausgefiihrt mit
Zentrierbolzen fiir die Aufstellung von Behdiltern.




Servierwagen Typ |R und ST

Diese gerdumigen und flexiblen Servierwagen
sind mit einem Schienensystem versehen,
auf das Edelstahltabletts geschoben wer-
den kénnen. Auf den Tabletts ist reichlich
Platz fiir Tassen, Untertassen und andere
Artikel. Mit einigem Zubehér bauen Sie
den Wagen in ein vielseitiges Buiffet um.
Die Servierwagen aus dieser Serie sind an
drei Seiten geschlossen und Standard mit
einem Tropfgitter ausgeriistet, um eventuell
Kaffee oder Tee aufzufangen.

SK10 VL

Servierwagen SK VL Serie

Die Servierwagen aus der SK VL Serie
sind speziell fir den Transport von
Geschirrspiilkérben entworfen worden.
Jeder Korb hat Platz fiir ca. 30 Tassen und
Untertassen. Da im Rohrrahmen des Wagens
Schlitze angebracht sind, ist es méglich in
jeder gewiinschten Hohe Ausziehplatten,
Spiilkérbe und Schubladen anzubrin-
gen. Die Spiilkérbe kénnen direkt von den

Die Wagen konnen
mit maximal 2
ausklappbaren
Seitenbldgttern
ausgeriistet
werden.

SK 20 VL

Servierwagen in die Sptlmaschine ein- und
ausgeraumt werden. Hierdurch sparen Sie
Zeit und unnétiges Heben wird vermieden.
Die Wagen sind mit einem ergonomischen
Schub-/Zuggriff ausgestattet, wodurch die
Wagen sich einfach manévrieren lassen.
Um Gewicht zu sparen, ist ein offenes Gestell
verwendet worden.

Ergonomischen
Schub-/Zuggriff.

Untertassenhalter
(ca. 30 Untertassen)
und Miilleimer.

Verstellbare Treiger.

Thermoskanne
auf Serviertablett
(SK 15 VL).

Léffelbecher und
Flaschenhalter.




Gebrauchsfreundlich... und praktisch

Fiir die zentrale Kaffee- und Teezubereitung
im Hotel- und Gaststattengewerbe,
Einrichtungen und  Betrieben  hat
Animo ein System mit Servierwagen
entwickelt. Der Kaffee/Tee wird mit einem
Durchlauferhitzer direkt in die Behalter
auf dem Servierwagen gebriht. Hierbei
wurde an das Arbeitsschutzgesetz gedacht:
man braucht keine vollen Behalter auf
den Wagen zu heben. Die Behilter sind in
verschiedenen Gréflen erhiltlich, so daf
die Kaffee-/Teemenge exakt auf die GroRe
der Abteilungen abgestimmt werden kann.
Die Servierwagen bieten u.a. Platz fiir den
Transport von Porzellan und Zutaten. Dank
der Servierwagen von Animo kénnen Sie
schnell und effizient servieren!




Technische Daten

Servierwagen Typ |, S und C

Servierwagen | (Art.Nr. 60004)

« Einfacher effizienter Wagen fiir den
Transport von einem Behalter CNe/CNi 5
bis 10 Liter, oder CE/Cl 4 bis 20 Liter.

« Zubehor: Schublade und
Schubladenschlof.

Servierwagen Typ JR und ST

Servierwagen JR (Art.Nr. 60002)

« Geeignet flir den Transport von einem
Behalter CNe/CNi 5 bis 10 Liter, oder
CE/Cl 4 bis 10 Liter.

« Fiir ca. 96 Tassen und Untertassen.

« Serviertabletts aus Edelstahl: maximal s.

« Maximal 1 Schublade.

Servierwagen SK VL Serie

Servierwagen SK 10 VL (Art.Nr. 60035)

Der Basiswagen ist standardmafig mit

einer Ausziehplatte ausgestattet. Der SK 10

VL kann mit folgenden Zubehéren erweitert

werden:

« maximal 1 Schublade.

« maximal 6 Edelstahltabletts und
Spulkérbe.

« Geeignet fiir den Transport von einem
Behilter CNe/CNi 5 bis 10 Liter, oder
CE/CI 4 bis 20 Liter.

Servierwagen S (Art.Nr. 60006)

- Gleiche Ausfiihrung wie der
Servierwagen |.

« Geeignet fiir den Transport von einem
Behilter CNe/CNi 5 bis 20 Liter, oder
CE/CI 4 bis 25 Liter.

« Zubehor: Schublade und
Schubladenschlof.

Servierwagen ST (Art.Nr. 60005)

« Geeignet fiir den Transport von einem
Behilter CNe/CNi 5 bis 20 Liter, oder
CE/CI 4 bis 20 Liter.

« Fiir ca. 160 Tassen und Untertassen.

« Serviertabletts aus Edelstahl: maximal 11.

« Maximal 1 Schublade.

Servierwagen C (Art.Nr. 60001)

« Robuster Wagen fiir den Transport von
zwei Behiltern CNe/CNi 5 bis 10 Liter,
oder CE/CI 4 bis 20 Liter.

Servierwagen SK 15 VL (Art.Nr. 60036)

Dieser Wagen verfiigt neben einer Flache

fur Spiilkorbe auch lber eine separate

Flache fiir Schubladen oder gastronomische

Behaltern.

» maximal 1 grofRe und 1 kleine Schublade.

» maximal 6 Edelstahltabletts und
Spulkorbe.

- Geeignet fiir den Transport von zwei
Behiltern CNe/CNi 5 bis 20 Liter, oder
CE/CI 4 bis 20 Liter.

Servierwagen SK 20 VL (Art.Nr. 60037)

Geraumiger Servierwagen, bestehend aus

zwei Teilen, fiir z.B.

« maximal 2 Schubladen.

« maximal 12 Edelstahltabletts und
Spulkérbe.

« Geeignet fiir den Transport von zwei
Behiltern CNe/CNi 5 bis 20 Liter, oder
CE/CI 4 bis 20 Liter.

Alle Mafe in Millimeter
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