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Die OptiVend Heif3getrinkeautomaten von
Animo entsprechen genau den Wiinschen
des modernen KaffeegeniefRers. Mit einem
einfachen Knopfdruck verfiigen Sie inner-
halb weniger Sekunden iiber eine ge-
schmackvolle Tasse oder Becher Kaffee.
Auch die Befiillung einer Thermoskanne
gehért zu den Méoglichkeiten! Das
Leicht und einfach

Ein frischer Kaffee, schwarz oder mit Milch und eventuell Zucker. Ein guter
Espresso. Ein Cappuccino mit voller Schaumschicht. Ein herrlicher Latte
Macchiato, Café au Lait oder eine Wiener Melange. Fast alle Heif3getrinke
kénnen Sie mit den OptiVend Automaten schnell und einfach zubereiten. Auch
Schokolade, Tee (heifles Wasser) und diverse Suppen gehéren zu den diversen
Auswahlméglichkeiten. Als Option ist auch kaltes Wasser moglich.

»Plug und Play“

Die Animo® OptiVend Automaten werden
direkt vom Werk aus vorprogrammiert.
Auspacken, anschlieflen und Sprache einstel-
len, mehr nicht! Durch die Fabrikseinstellung
kénnen Sie sofort die meist schmackhaftes-
ten HeiRlgetranke geniefRen und servieren.
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Kaffee, ein Moment von Entspannung wéhrend des
Tages. Bei dem Genuss einer Tasse Kaffee sammeln Sie
wieder Energie. Selbstverstindlich mochten Sie auch lhren

Gdsten eine geschmackvolle Tasse mit einem vollen Aroma
und in einer hohen Qualitit servieren. Dabei hat jeder einen an-
deren Geschmack. Ohne Aufwand konnen Sie jetzt auf Knopfdruck

alle Wiinsche erfiillen!

OptiVend Heifdgetrankeautomaten:

Ein optimaler Geschmack, leicht zu bedienen!

Animo® OptiVend, der neue Standard in HeifRgetrankeautomaten

perfekte Preis- und Qualitdts- Verhiltnis
dieser Linie macht die Automaten besonders
interessant fiir Situationen, wo nicht nur
grofle Anforderungen an dem Geschmack,
die Mdoglichkeiten an Variationen und den
Bedienungskomfort gemacht werden,
sondern auch auf die Kosten geachtet wird.
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Feinabstimmung

Uber das Operatormenii kénnen die
Rezepte genau nach lhrer Wahl eingestellt
werden. Auch die Dosiermenge pro Tasse,
Becher oder Kanne kénnen Sie nach lhren
persénlichen  Wiinschen programmie-

ren. Uber eine Geheimzahl werden lhre
Einstellungen gespeichert und damit auch
gesichert.
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Mit OptiVend immer eine passende L6sung

Die Animo® OptiVend Linie ist aus neun verschiedenen Modellen
zusammengestellt. Diese hochwertigen HeiRgetrankeautomaten aus Edelstahl
bieten lhnen eine Vielfalt an Variationen. Dadurch ist fiir jeden Bedarf der

optimale Automat lieferbar.

Grundmodelle - 1 bis 4 Produktbehilter

Die Grundmodelle sind vier Automaten,
fur die Zubereitung von Heiflgetrinke
in Tassen, Becher oder Kinnchen. Die
Differenz ist die Zahl der Produktbehilter.
Je mehr Behilter, desto gréRer die Wahl an
Ausgabeméglichkeiten. Der Kunde entschei-
det mit welchem Instantprodukt die Behilter
befiillt werden. Jedes Modell verfiigt iiber
eine separate Heillwasserzapfstelle direkt

Die zwei kompakten Automaten sind mit
einem (OptiVend 1) oder zwei (OptiVend
2) Produktbehilter ausgeriistet. Durch die
geringen MaRe kénnen diese Modelle fast
uberall aufgestellt werden. Die Automaten
mit drei (OptiVend 3) oder vier (OptiVend 4)
Produktbehiltern sind in den Abmessungen
etwas grofer, bieten lhnen jedoch eine gro-
Rere Wahl an Ausgabemaglichkeiten.

aus dem Boiler fiir Tee.
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Fiir die Brithung in Thermoskannen verfiigt Animo® tiber die TS-Modelle (geeignet fir Thermoskannen
bis 1,5 Liter) und das TL-Modell (geeignet fiir Thermoskannen bis 2,2 Liter). Uber eine Ausziehplatte
kénnen Sie weiterhin auch Tassen oder Becher abzapfen. Die TS-Modelle sind lieferbar mit einem,

drei oder vier Produktbehiltern. Das TL-Modell verftigt iiber einen Behalter. Mit dem OptiVend HS
DUOQ ist es moglich gleichzeitig zwei Thermoskannen oder Tassen mit frischem Kaffee zu briihen.

Thermoskannen

w TL; Automaten fiir
Thermoskannen bis 2,2 Ltr.

Heifigetrinkeautomat
mit doppelier Ausgabe




Schokodispenser

Fur die Ausgabe von nur Schokolade verfiigt Animo iiber einen
Schokodispenser. Die Ausgabe erfolgt in Tassen oder Bechern.
Durch die kompakte Bauweise ist der Automat auch neben einem
Vollautomaten aufstellbar. Der Schokodispenser verfiigt tber
keine separate Heiflwasserabzapfstelle!

OptiVend SCHOKO
ausgeriistet mit 1 extra
grofiem Produktbehiilter,
geeignet fiir Schokolade.

Optionen

« Miinzpriifer
+ Schusselschalter fiir die ausgabe von Kannen.

« Starkstrom (400V / 6 kW (Stundenleistung ca. 665 Tassen statt 360 Tassen)

« Heifdgetranke und gekiihltes Wasser aus einem Getrinkeautomat (Kiihleinheit im Unterschrank)
« Private Label Ausftihrung (nur nach Riicksprache)

Zubehér

+ Unterschrank (zusitzliche Abstellfliche als Option)
« Stand Alone System (Wassertank mit Pumpe)

« Wasserentharter

« Glaskanne 1,2 Liter

« Thermoskannen fiir TS-Modelle & TL-Model

+ Reinigungs- und Entkalkungsmittel

Miinzpriifer M\

Unterschrank mit 4\
zusdtzlicher Abstellfliche




Bedienungsfreundlich und Pflegeleicht

Die OptiVend HeiRRgetrankeautomaten sind von jedermann einfach zu bedienen.
Eine hohe Stundenleistung gewihrleistet Ihnen eine sorglose Ausgabe lhrer Getrénke.
Aufderdem kénnen die Automaten auch in einer 400V Ausfiihrung ausgeliefert werden.
Mit dieser Ausfuihrung erhéhen Sie die Stundenleistung von 360 Tassen auf 665 Tassen.
Der OptiVend HS hat eine Stundenleistung von goo Tassen (ca. 54 Thermoskannen).
Diese Ausfithrung ist optimal geeignet fur z.B. die dezentrale Kaffeeversorgung in
Krankenhdusern oder Alten- und Pflegeheimen.

Bedienungsfreundlich

Uber die deutlichen und groRRen Bedienungstasten an der Vorderseite des Automaten kénnen Sie auf
einfache Weise lhr Getrink auswihlen. Tasse oder Becher platzieren, wihlen und innerhalb einiger

Sekunden genieRen Sie lhr Getrink.

Formgebung

Die Automaten sind kompakt und aus
einem dauerhaften hochwertigen Edelstahl
hergestellt. Die Bedienungstasten sind so
eingebaut, dass Sie auch geniigend Platz fur
eventuelle eigene Werbung haben!

Die Philosophie von Animo®

Pflegeleicht

Eine regelmifige Reinigung gewihr-
leistet Ihnen eine lange Lebensdauer lhres
Automaten. Aus diesem Grund verfligen
die OptiVend Automaten tlber ein auto-
matisches  Reinigungsprogramm  (auf
Knopfdruck) und eine Entkalkungsanzeige.
Sicherheitshalber sind alle Automaten mit
einem Trockengeschutz ausgestattet. Mit
einem optionalen Wasserfilter reduzieren Sie
Betriebsstérungen und bekommen den bes-
ten Geschmack aus lhrem Instantprodukt.

Animo® entwickelt bereits seit fast 60 Jahren Getridnkesysteme fiir den
Grofdverbrauch. Durch die Erfahrung und dauerhafte Anpassung von neuen
Entwicklungen ist die Marke Animo jetzt ein Begriff in z.B. Gastronomie,

Krankenhiusern, Alten- und Pflegeheimen. Die Philosophie von Animo ist
einfach, aber effektiv: fiir jeden Bedarf realisiert das Unternehmen eine
passende L&sung. Innovation, Technik und eine hervorragende Qualitét
gehdren zu den Grundwerten der Entwicklung und Produktion. Diese
Kennzeichen finden Sie auch in den OptiVend Heif3getrankeautomaten!
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Spezifikationen und technische Daten

Getriankevariationen per OptiVend-Modell

Die Geschmacksvariationen sind abhingig von den Instantprodukten fiir die Behalter in den Automaten.
Nachstehend erfahren Sie, welche Produkte fiir welchen OptiVend Automaten geeignet sind:

SCHOKO 1
Anzahl Produktbehilter 1
Kaffee (Créme)
Kaffee Weif3
Kaffee Zucker
Kaffee Weifd & Zucker
Espresso
Doppelter Espresso
Schokolade
Kaffee-Schoko
Espreschoc

1TS 1TL 3TS 4TS HS HS DUO

Cappuccino
Decafé
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Wiener Melange

Latte Macchiato

Heifl Wasser

Warme Milch

Tee

Kaffee i
Heifd Wasser E
Kaltes Wasser **
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Suppe

Andere Konfigurationen méglich

[
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V- Fabrikseinstellung © - cinstellbar nach Produktinderung B] = Brithung in Thermoskannen

TS = Thermoskanne bis 1,5 Ltr. TL = Thermoskanne bis 2,2 Ltr. *Spezielle Cappuccino Ausfiihrung (2x2 Produktbehilter) ** Kiihleinheit im Unterschrank
Inhalt Kleine Productbehilter : 2,3 Liter (Kaffee ca. 500 gr. / Topping ca. 1000 gr. / Kakao ca. 1600 gr. / Zucker ca. 2000 gr.)
Inhalt Grofle Productbehiilter : 5,1 Liter (Kaffee ca. 1000 gr. / Topping ca. 2200 gr. / Kakao ca. 3400 gr.)

Technische Daten

SCHOKO 1 2 3 4 1TS 1TL 3TS 4TS ** HS ** HS DUO
Artikelnummer 10483

Stundenleistung Tassen 120 ml. 875

Dosierzeit Tassen/Sek. (*) - = F (2 Tasse?ﬂ%

Stundenleistung Heiflwasser (Ltr.) 110
Inhalt Wasserboiler (Ltr.) 55

Wasseranschluf
Mafle in mm (BxTxH)

Hoéhe Zapfstelle in mm.

Thermos-
. - kanne 1,0 / 4 Thermoskanne
Geeignet fur . i 5 ; , | as/20  15/2 55/ 2,0[1,0/15/ 2,0 Ltr.
Ltr.

AnschluBwert: 1IN~220-240V/50-60Hz/3275W  (**) AnschluRwert: 3N~380-415V/50-60Hz/9675W (*) abhingig des gewihlten Produktes

Animo B.V. Animo France
die Niederlande Frankreich
Hauptburo - Export Abteilung Tel. +33 380 250 660
Tel. +31 592 37 63 76 E-mail - info@animo-france.fr
E-mail - info@animo.nl
Animo GmbH
Animo B.V.B.A. Deutschland
Belgien Tel. +49 541 9712 50
Tel. +32.3 313 03 08 E-mail - info@animo-gmbh.de

E-mail - info@animo.be
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