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CNe/i & VC/MVC



Für die Qualität von Speisen und warmen oder kalten  

Getränken ist es sehr wichtig, daß sie nach der Zubereitung  

auf der richtigen Temperatur gehalten werden. Aus diesem  

Grund verfügt Animo, für die dezentrale Versorgung Ihrer Getränke 

oder Speisen, über ein ausgedehntes Sortiment an Getränke- und 

Speisebehältern. Nicht nur geeignet für Krankenhäuser oder Alten- und 

Pflegeheime, sondern auch für z.B. Ihre Veranstaltungen, Sportevents und 

das Frühstückbuffet in einem Hotel oder Restaurant!

Getränkebehälter Typ CNe und CNi

Unsere Behälter kennzeichnen sich durch die einfache Handhabung und die durchdachte 
Formgestaltung und Ausführung. Alle Behälter sind aus hochwertigem Edelstahl hergestellt 
und nahtlos geschweißt. Dadurch sind sie sehr hygienisch und außerdem einfach zu pflegen.

Die Behälter sind mit einem Inhalt von 5, 10 und 20 Liter erhältlich. Jeder Behälter verfügt über 
ein Schauglas und Zapfhahn mit Schnellkupplungsystem. Hinter der Aluminiumschutzkappe 
befindet sich eine Reinigungsbürste in Kombination mit einem zusätzlichen Schauglas. 
Selbstverständlich ist der Deckel isoliert.

Die Behälter sind lieferbar in einer isolierten (CNi) oder beheizten (CNe) Ausführung.  
Erhältlich mit einem Inhalt von 5, 10 und 20 Liter. Behälter mit dem gleichen Inhalt sind stapelbar.

Isoliert oder beheizt

Die Getränkebehälter von Animo sind in 
einer elektrischen beheizten (CNe), oder iso-
lierten (CNi) Ausführung lieferbar. Die CNi 
Behälter haben eine Polyurethanisolierung 
und garantieren hierdurch die optima-
le Temperatur von warmen und kalten 

Getränken. Außerdem sind die isolierten 
Behälter spülmaschinengeeignet.
Durch eine Heizung mit eingebautem 
Thermostat behalten die Getränkebehälter 
CNe die optimale Temperatur Ihrer heißen 
Getränke, wodurch der Geschmack auch 

über einen längeren Zeitraum frisch und gut 
bleibt. Durch eine spezielle Heizungstechnik 
wird der Außenmantel des Behälters nur 
handwarm.

Mit den Buffetbrühanlagen aus der ComBi-line kochen Sie Kaffee oder Tee direkt in den Behälter CNe/CNi. Damit vermeiden Sie 
Geschmacks- und Temperaturverlust. Für  den Transport dieser Behälter verfügt Animo über ein ausgedehntes Sortiment an Servierwagen. 
Erkundigen Sie sich ruhig nach den Möglichkeiten. Wir helfen Ihnen gerne weiter!

Getränke- und  
Speisenbehälter  
von Animo

Die Behälter sind auch 
lieferbar ohne Schauglas.



Optionen

Für den robusten Transport können 
die Getränkebehälter mit einem 
Hahnschutzbügel ausgestattet werden. 
Optional sind die Getränkebehälter auch 
ohne Schauglas lieferbar.

Ein Schwenkauslauf oder Füllschlauch ist 
für die Befüllung von Tassen oder Kannen 
lieferbar.

Auf Wunsch können wir den schwappsicheren  
Deckel mit einem Klemmenverschluß 
ausrüsten.

Speisenbehälter Typ VC und MVC

Die Speisenbehälter von Animo wurden spe-
ziell für eine sichere Aufbewahrung und 
den Transport warmer und kalter Speisen 
entwickelt. Durch die optimale Isolierung 
ist der Temperaturverlust minimal. Bei 
den robusten Behältern MVC beträgt der 
Temperaturverlust sogar nur 2-3 Grad 
pro Stunde. Animo- Speisenbehälter 
sind die Lösung für Einrichtungsküchen, 
Krankenhäuser, Betriebskantinen und für 
militärische Einrichtungen. 

Die doppelwandigen, stapelbaren VC-
Behälter sind mit einem Tragebügel und 
einem schwappsicherem Deckel (isoliert) 
ausgerüstet. Sie sind in den Ausführungen 
4, 6, 8 und 10 Liter lieferbar. Diese Behälter 
eignen sich für die Spülmaschine. Behälter 
mit dem gleichen Durchmesser sind sta-
pelbar.

Für extreme Bedingungen haben wir die 
Transportbehälter MVC entwickelt. Diese 

Behälter haben einen hohen Isolationswert 
und sind damit optimal geeignet für  
den Einsatz „im Feld“. Sie werden mit  
stark federnden Klemmverschlüssen  
verschlossen und sind, dank der  
Handgriffe mit Scharnieren an der  
Seite, einfach zu transportieren.  
Lieferbar in den Ausführungen  
5, 10, 15, 20, 30 und 40 Liter. 

Mit dem Teefilter oder Filteraufsatz kochen  
Sie Tee oder Kaffee direkt in einem Behälter.

Isolierten Speisenbehälter MVC 
(links) und VC (rechts)

MVC-Behälter werden 
regelmäßig an diverse 
militärische Einrichtungen 
weltweit geliefert und sind 
mit Nato-Depotnummern 
ausgestattet.



Technische Daten
Getränkebehälter

Speisebehälter

Modelländerungen vorbehalten
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Option/Zubehör: Hahnschutzbügel (Art. 99748), Klemmenverschluß (Art. 99747), Schwenkauslauf (Art. 99497) und Füllschlauch (Art. 99499).

CN5e CN10e CN20e CN5i CN10i CN20i

Artikelnummer: 51105 / 51155 * 51110 / 51160 * 51120 / 51170 * 51205 / 51255 * 51210 / 51260 * 51220 / 51270 *

Inhalt: 5 Ltr. 10 Ltr. 20 Ltr. 5 Ltr. 10 Ltr. 20 Ltr.

Anschluß: 1N~220-240V, 35W, 

50-60Hz

1N~220-240V, 70W, 

50-60Hz

1N~220-240V, 70W, 

50-60Hz

- - -

Abmessungen HxØ: 406 x 237 mm 427 x 307 mm 515 x 355 mm 406 x 237 mm 427 x 307 mm 515 x 355 mm

Gewicht: 5,1 Kg. 7,3 Kg. 11,2 Kg. 5 Kg. 7,2 Kg. 11 Kg.

Zapfhöhe: 120 mm 120 mm 120 mm 120 mm 120 mm 120 mm

Wärmeverlust pro Stunde: - - - 4°C 3°C 2,5°C

Warmhaltetemperatur: ca. 80-85°C ca. 80-85°C ca. 80-85°C - - -

* Behälter ohne Schauglas

MVC 5 MVC 10 MVC 15 MVC 20 MVC 30 MVC 40

Artikelnummer: 50070 50071 50072 50073 50074 50075

Inhalt: 5 Ltr. 10 Ltr. 15 Ltr. 20 Ltr. 30 Ltr. 40 Ltr.

Abmessungen HxØ: 331 x 219 mm 323 x 292 mm 439 x 292 mm 380 x 356 mm 529 x 356 mm 675 x 356 mm

Gewicht: 6 Kg. 9 Kg. 10 Kg. 12 Kg. 14 Kg. 16 Kg.

Wärmeverlust pro Stunde: 4°C 3°C 3°C 2,5°C 2°C 2°C

VC 4 VC 6 VC 8 VC 10

Artikelnummer: 50046 50047 50048 50049

Inhalt: 4 Ltr. 6 Ltr. 8 Ltr. 10 Ltr.

Abmessungen HxØ: 220 x 238 mm 280 x 238 mm 310 x 252 mm 362 x 252 mm

Gewicht: 4 Kg. 5 Kg. 6 Kg. 7 Kg.

Wärmeverlust pro Stunde: 4°C 4°C 3°C 3°C

Fachhändler:

Animo B.V.
	 die Niederlande
	 Hauptburo - Export Abteilung
	 Tel. +31 592 37 63 76 

	 E-mail - info@animo.nl 

Animo B.V.B.A.
	 Belgien
	 Tel. +32 3 313 03 08 

	 E-mail - info@animo.be

Animo France
	 Frankreich
	 Tel. +33 380 250 660 

	 E-mail - info@animo-france.fr
 

Animo GmbH
	 Deutschland
	 Tel. +49 541 97 12 50 

	 E-mail - info@animo-gmbh.de


