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CNe/i & VC/MVC



Pour conserver le goût, la qualité des aliments et 

des boissons chaudes ou froides, il est important de les  

conserver à la bonne température. Animo possède un grand  

assortiment de conteneurs pour liquides et nourriture à usage  

professionnel, pour un utilisation dans les cantines, les hôpitaux,  

les restaurants d’entreprise, pour le ravitaillement, le transport sur des 

chariots de distribution.

Conteneurs pour boissons  CNe et CNi

Les conteneurs sont particulièrement appréciés pour leur facilité d’utilisation, leurs formes 
étudiées et leurs finitions. Ils sont en inox CrNi 18/9. Hygiéniques grâce à leur soudure bord à 
bord, ils sont très faciles à nettoyer. Empilables, ils permettent de gagner de la place.

Les conteneurs CNi et CNe sont disponibles en 5, 10 et 20 litres ; ces modèles sont 
équipés d’une jauge, et d’une autre en réserve, d’un robinet anti-goutte et d’un couvercle  
isotherme pour le transport.

Le conteneur isotherme CNi (à droite) et le conteneur à résistance électrique CNe (à gauche) 
en modèles 5, 10 ou 20 litres. Les conteneurs de même diamètre sont empilables.

Isothermes ou à résistance électriques

Animo offre deux types de conteneurs : le 
conteneur isotherme (CNi) et le conteneur à 
résistance électrique (CNe). 
Les conteneurs isothermes CNi sont  
constitués d’une paroi en polyuréthane et 

maintiennent en température les boissons 
chaudes ou froides. Ils passent au lave-
vaisselle.
Les conteneurs CNe à résistance électrique 
garantissent un maintien optimal de la  

température du café et du thé. Et leur goût 
reste intact. La déperdition de température 
est faible et la partie extérieure du conteneur 
n’est pas chaude.

Il est possible de faire du café ou du thé directement dans les conteneurs afin d’éviter les pertes de goût et de température. Animo offre 
une gamme de chauffe-eau muraux et de chariots pour la distribution. N’hésitez pas à nous demander des informations sur les différentes  
possibilités.

Conteneurs pour 
boissons et 
nourriture Animo

Les conteneurs sont aussi 
disponibles sans jauge.



Options et accessoires

Pour servir une grande quantité de café ou 
de thé en peu de temps, utiliser la rallonge 
robinet ou le robinet à col de cygne. Les  
conteneurs sont disponibles avec une 
protection de robinet pour les transports 
difficiles.

Vous pouvez ajouter en option une fixation 
de couvercle.

Conteneurs pour nourriture VC et MVC

Les conteneurs pour nourriture Animo 
sont conçus spécialement pour le transport 
et le maintien en température (froid ou 
chaud). Grâce à une excellente isolation, les  
déperditions de température sont minimes 
(2 à 3 degrés par heure pour les MVC). 
C’est la solution idéale pour les cuisines des 
collectivités, les hôpitaux, les restaurants 
d’entreprise, l’armée…

Les conteneurs VC à double paroi ont une 
anse, un couvercle isolant, et passent au 
lave-vaisselle. Ils existent en 4, 6, 8 et 10 
litres. Les conteneurs de même diamètre 
sont empilables.

Pour des conditions d’utilisation difficiles, 
Animo a conçu la série de conteneurs MVC. 
Ces conteneurs existent en 5, 10, 15, 20, 30 et

40 litres et peuvent être utilisés à l’intérieur 
comme à l’extérieur. Ils sont équipés d’un 
système de fermeture renforcé et se  
portent facilement grâce aux poignées  
à charnières sur le côté.

Filtres à café ou à thé pour une production de 
café ou de thé directement dans les conteneurs.

Conteneurs isothermes à nourriture 
MVC (à gauche) et VC (à droite)

Les conteneurs MVC sont 
fournis à l’armée et sont 
référencés aux normes 
OTAN.



Spécifications techniques
Conteneurs pour boissons

Article n° :
Capacité :
Alimentation électrique :

Dimensions HxØ :
Poids :
Longueur du robinet :
Déperdition de température :
Température de conservation :

Conteneurs pour nourriture 

Sous réserve de modifications.

Options et accessoires : protection de robinet (art.nr. 99748), fixation de couverle (art.nr. 99747), bras pivotant type S (art.nr. 99497) et rallonge-robinet (art.nr. 99499).

CN5e CN10e CN20e CN5i CN10i CN20i

Article n° : 51105 / 51155 * 51110 / 51160 * 51120 / 51170 * 51205 / 51255 * 51210 / 51260 * 51220 / 51270 *

Capacité : 5 l 10 l 20 l 5 l 10 l 20 l

Alimentation électrique : 1N~220-240V, 35W, 

50-60Hz

1N~220-240V, 70W, 

50-60Hz

1N~220-240V, 70W, 

50-60Hz

- - -

Dimensions HxØ : 406 x 237 mm 427 x 307 mm 515 x 355 mm 406 x 237 mm 427 x 307 mm 515 x 355 mm

Poids : 5,1 kg 7,3 kg 11,2 kg 5 kg 7,2 kg 11 kg

Longueur du robinet : 120 mm 120 mm 120 mm 120 mm 120 mm 120 mm

Déperdition de température : - - - 4°C 3°C 2,5°C

Température de conservation : env. 80-85°C env. 80-85°C env. 80-85°C - - -

* Conteneur sans jauge

MVC 5 MVC 10 MVC 15 MVC 20 MVC 30 MVC 40

Article n° : 50070 50071 50072 50073 50074 50075

Capacité : 5 l 10 l 15 l 20 l 30 l 40 l

Dimensions HxØ: 331 x 219 mm 323 x 292 mm 439 x 292 mm 380 x 356 mm 529 x 356 mm 675 x 356 mm

Poids : 6 kg 9 kg 10 kg 12 kg 14 kg 16 kg

Déperdition de température : 4°C 3°C 3°C 2,5°C 2°C 2°C

VC 4 VC 6 VC 8 VC 10

Article n° : 50046 50047 50048 50049

Capacité : 4 l 6 l 8 l 10 l

Dimensions HxØ: 220 x 238 mm 280 x 238 mm 310 x 252 mm 362 x 252 mm

Poids : 4 kg 5 kg 6 kg 7 kg

Déperdition de température : 4°C 4°C 3°C 3°C

Distibuteur:
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Animo B.V.
	 Pays-Bas 
	 Siège social - Service Export 
	 Tel. +31 592 37 63 76 
	 E-mail - info@animo.nl

Animo B.V.B.A.
	 Belgique 
	 Tel. +32 3 313 03 08 
	 E-mail - info@animo.be		

Animo France
	 France
	 Tel. +33 380 250 660 
	 E-mail -  info@animo-france.fr

 
Animo GmbH
	 Allemagne
	 Tel. +49 541 97 12 50 

	 E-mail - info@animo-gmbh.de


