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MWR, MW & MPW



La chauffe des boissons exige un savoir-faire spécial. 

Surtout avec des boissons comme le lait ou le chocolat au 

lait qui sont très fragiles. Si l’on chauffe mal, il peut se former 

un dépôt et les composants du lait peuvent même brûler. Animo® 

a conçu un certain nombre de chauffe-boissons à usage professionnel. 

Idéaux pour les collectivités, les cafés et les restaurants d’entreprise.

Au-bain-marie

Le lait doit être chauffé régulièrement. 
Il ne doit donc pas entrer en contact avec 
la source de chaleur. Les laitières MW 
et MWRn chauffent le lait et les autres 
boissons au bain-marie. Ce système 
fonctionne ainsi: autour du lait, dans une 
 
 

double paroi, l’eau est chauffée 
régulièrement. Le lait est ainsi vite chauffé 
et sans risque par contact avec la paroi. 
La température maximale est de 85°C. Tous 
les appareils Animo® sont en inox et faciles 
à nettoyer.

MWRn

La laitière Animo® MWRn cylindrique est 
spécialement conçue pour la chauffe du lait. 
Elle a un robinet anti-goutte démontable 
et un thermostat. Une sécurité contre la 

chauffe à sec évite à la résistance de griller 
lorsque le niveau de l’eau est trop bas. On 
peut lire le niveau du bain-marie sur la jauge. 
La laitière MWRn existe en 5, 10 et 20 litres.

Laitières et chauffe-
briques



MW

La laitière Animo® MW est la version carrée de la MWRn. Elle a un robinet  démontable, facile 
à nettoyer. La MW possède aussi un robinet de vidange avec une clef pour vidanger l’eau du 
bain-marie. Le voyant de contrôle indique quand il faut rajouter de l’eau dans le bain-marie. 
La laitière MW Animo® existe en 5, 10 et 20 litres. La vidange se fait en 1,5 minutes pour 

5 litres. La MW est livrée en standard avec un agitateur (pour le 
chocolat au lait), un entonnoir 

pour remplir le bain-marie 
et un goupillon pour le 
nettoyage du robinet.

Chauffe-briques MPW

Le chauffe-briques MPW a été conçu pour 
chauffer les briques de lait, de chocolat, de 
soupe, de sauce… Le pourtour de la brique 
est chauffé progressivement grâce à un 
judicieux système de bain-marie à «sec». 
De ce fait, le MPW est très hygiénique, 
et très facile à nettoyer.  Les briques sont 
chauffées jusqu’à 85°C maximum. La pince 
à brique livrée avec l’appareil permet de 
retirer aisément la brique du MPW et de 
verser la boisson directement. Les briques 
de lait non ouvertes peuvent être réutilisées 
le lendemain. Le MPW existe en 3 ou 6 
briques.

Chauffe-briques pour 3 briques. 
Système de chauffage à sec.

Nettoyage

Pour éliminer les traces de lait dans la MW 
et la MWRn, Animo® propose un produit 
spécial, en flacon d’1 litre.



Spécifications techniques
MWRn

Sous réserve de modifications.
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MWR 5n MWR 10n MWR 20n

Article n° : 50110 50115 50120

Capacité : 5 l 10 l 20 l

Alimentation électrique : 1N~220-240V, 3200W, 50-60Hz 1N~220-240V, 3200W, 50-60Hz 1N~220-240V, 3200W, 50-60Hz

Dimensions mm : 206(Ø) x 428(H) 274(Ø) x 424(H) 346(Ø) x 501(H)

Température de conservation : thermostat réglable de 0 à 85°C thermostat réglable de 0 à 85°C thermostat réglable de 0 à 85°C

Temps de chauffe : froid: 18 min./chaud: 15 min. froid: 37 min./chaud: 30 min. froid: 45 min./chaud: 36 min.

MW

MW 5 MW 10 MW 20

Article n° : 50062 50063 50064

Capacité : 5 l 10 l 20 l

Alimentation électrique : 1N~220-240V, 3200W, 50-60Hz 3N~380-415V, 6600W, 50-60Hz 3N~380-415V, 9600W, 50-60Hz

Dimensions mm : 260(L) x 420(P) x 520(H) 340(L) x 490(P) x 565(H) 340(L) x 490(P) x 725(H)

Température de conservation : thermostat réglable de 0 à 85°C thermostat réglable de 0 à 85°C thermostat réglable de 0 à 85°C

Temps de chauffe : froid: 20 min./chaud: 15 min. froid: 20 min./chaud: 15 min. froid: 25 min./chaud: 20 min.

MPW

MPW-3 MPW-6

Article n° : 50084 50087

Capacité : 3 x 1 l 6 x 1 l

Alimentation électrique : 1N~220-240V, 1100W, 50-60Hz 1N~220-240V, 2200W, 50-60Hz

Dimensions mm : 270(L) x 150(P) x 240(H) 315(L) x 340(P) x 240(H)

Température de conservation : env. 85°C env. 85°C

Temps de chauffe : 1re 3 briques: 50 min., 

puis 20 min./brique

1re 6 briques: 50 min., 

puis 20 min./brique
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